/pracovani a vyuziti masa
sladkovodnich ryb



Trochu z historie a vyvoje zpracovani ryb v CR

e Rybarstvi v prvni republice
e Rybarstvi po druhé svetoveé valce

e Pocatky zpracovani ryb

e Obrat k cilevedomému rizeni nastava v roce 1955, kdy
jednotlivé podniky Statniho rybarstvi prechazi pod Hlavni
spravu statniho rybarstvi vytvorenou Ministerstvem
zemedeélstvi. V srpnu 1964 se stéhuje reditelstvi Statniho
rybafstvi z Prahy - Hostivafe do Ceskych Budé&jovic. Ministr
zemedelstvi zfizuje od 1. ledna 1967 oborovy podnik Statniho
rybafstvi s 22 zavody v Cechdch a na Moraveé a 2 zavody na
Slovensku.



Podil spotreby zivych ryb dle ctvrtleti
1957- 1968

1957 1958 1959 1960 1961 1962 1963 1964 1965 1966 1967 1968

l. 8,1 7 10,8 10,4 7,8 8,3 7,1 7,1 14,2 11,4 13,4 11,5
I 2,4 3,1 2,2 5,8 2,1 5,7 3,8 4,6 51 5,2 4,5 7,5
1. 3,5 3 3,8 3,1 3,3 4,1 4 2,9 4,2 4,5 4,7 3

IV. 86 86,9 83,2 80,7 86,8 81,9 85,1 85,4 76,5 78,9 77,4 78



Prodej ryb se uskutecnoval prakticky v Zivém pres sit prodejen Pramen. Specializované prodejny
s rybou a zvérinou byly jen v krajskych méstech, kam byla ryba distribuovana i z unikatnich fi¢nich
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plovoucich sadek na Vitavé. U naplavek na Smichové a u Manesa bylo na 420 haltyru.




Komplexni reseni odbytu a zpracovani
ryb

* Pres zlepsovani prepravy ryb v zivém, rozsSirovanim prodejni
sité, prodejem ryb na sadkach a zpracovanim ryb v prostorach
sadek se nedari o rozsSireni dostupnosti sladkovodnich ryb po
celém uzemi republiky

« podzim 1965 v prostorach byvalé mlékarny v Ceskych
Budéjovicich a v provozu porazky drubeze v Praze v
Hlubocepich zpracovavat sladkovodni ryby

* 1968 po zakoupeni kontaktniho zmrazovace Sabroe-Benjamin
a chladirenského auta se vyroba v Ceskych Budéjovicich
rozSiruje o mrazené sladkovodni ryby. V roce 1967 se podarilo
zpracovat 89 tun ryb a o dva roky pozdéji to bylo jiz 207 tun,
prevazné kapra.



Prumyslové zpracovny

e podzim 1969 uveden v Ceskych Budé&jovicich do provozu
zavod na zpracovani ryb s manipulacnimi sadkami. Za osm let
provozu Nemanické zpracovny ryb bylo zpracovano 5 654,3 t
ryb a vyrobeno 3 382,2 t vyrobku

Skladba zpracovavanych ryb

* Kapr | 17% maréna 8%
 Kapr Il 67% pstruh 3%
e Kaprlll 4% Stika, candat, ostatni 1%
 Kaprcelkem 88% ostatni celkem

12%



1969- prvni marketingovy pruzkum a 1970
studie o biologické spotrebé kapriho masa

Podnikové prodejny a zpracovny

Klatovy

Marianské Lazné

Velkokapacitni sadky a zpracovna v Praze-
Lahovicich



Soucasny stav a legislativa

Proc se nedari zvysovat prodej a spotrebu nasich zejména
zpracovanych sladkovodnich ryb?

Mysleni nas rybaru a majitelu firem
Mala motivace, pohodIlnost, kvalita pracovniku

Maly prodejce, zpracovatel je chapan jako
konkurence

Nechut investovat do zpracovani,
maloobchodniho prodeje



Zpracovny, kvalita zpracovani

Zpracovny pracuji podle norem, které neodpovidaji
soucasné dobé. Tyto normy CSN 46 6802 Sladkovodni
trzni ryby a zejména PN 57 5110 Opracované
sladkovodni trzni ryby z r. 1992 vychazejici a kopirujici
ON 57 5110 z roku 1987

Tato norma byla vytvorena pro potrebu té doby a ve
prospéch nejvétsich zpracoven ryb

Za toto obdobi se znacneé zmeénily podminky a naroky
spotrebitelt na kvalitu zbozi.

Vyrobky nejsou zcela zbavené sSupin, maji zlamana
Zebra, ocasni ploutev neni odriznuta v poslednim
obratli, ale v ploutevnich paprscich.



* Kapra usmrtime uderem do temene
e Oaktranime Supiny
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Zustatek po filetovani







Hodnota necistot 4,60 K¢







Uzené ryby




Legislativa a dohledové organy

Legislativa v oblasti zpracovani ryb, je stavéna na velké
provozy a prilis byrokracie v evidenci odrazuje malé
producenty od snahy zavést kvalitni a jednoduché a méné
nakladné vlastni provozy.

Dozorové organy Casto nemaji se zpracovanim ryb patricné
zkuSenosti a nechtéji ani hledat schiidna reseni prijatelna pro
obé strany.

Neni jednotnost v posuzovani provozu



Prodejna CRS Kaplice



Prodejni zlab na pfechovani zivych ryb



Prodejni pult



Pohled do zpracovatelské Casti z prodejny



Manipulacni pult s vakuovackou



Pohled na ¢ast kuchani



Kuchaci stdl
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Pracovni pult na kuchani ryb



Koncept ,,Ryby pro zdravi“ mala
firemni prodejna

v | ~ N —

* Proc JWEF ™ @? i

e Zarizeni prodejny |

* Vyrobky




Podnikové prodejny, zpracovani
v malém

* Prodejna FROV

Vybaveni: vyrobnik ledu, soker, konvektomat, tal, indukce,
2lednice, Kombi lednice, fritéza.

Vyrobky: chlazené ryby- kapr, pstruh, siven

Rybi salaty, pastiky, rosolky, kapri hranolky, rybi karbanatky, rybi
polévky
Zajistuje obédy, vecere a rauty na objednavku



Rybi rauty
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PecCeny kapr na salatku s medovo- citrusovou zalivkou a varenym
bramborem




Kapr na chrestu




Netradicni pokrmy z kapra

* VelikonocCni kapfi
nadivka




Strojné opracované maso ryb




Kapr ve studené kuchyni




Kapr Cassanova

* Marinovany kapri filet
* Hmotnost cca 150g

* Vakuove baleny




Kapri tatar

Hotovy vyrobek, baleny vakuové od 100g

Kapyi tatar :

SloZeni: Maso kapra, cibule, €esnek, kore, ni, s

Hmotnost: 200g
Skladovat pfi teploté do 8°C, pootevieniihneq spotier, ljte 1 @
»L€sNI 691, Hiuboka nad Vitavoy

Spotfebovat do:
Lesy Hluboka nad Vitavou




Kapri pastiky




Marinovany kapri hrbet
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Dékujeme za pozornost




