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Technologicka jakost cukrovky

Je dana:
« Souhrnem biologickych, chemickych, fyzikalné-chemickych
a mechanickych vlastnosti bulvy cukrovky.

* Rozhoduje o vhodnéeém skladovani a technologickem
Zpracovanim.

« Parametry: - cukernatost (digesce)
- rozpustny popel (Pp)
- alfa—amino dusik (aN)
» Vyzralost cukrovky - MB faktor.

Ovlivnujici cinitelé:
* Prostfedi, puda, odruda, povétrnostni podminky, seti,
choroby, skudci, plevele, hnojeni ...



\VEYCIEL

« Sledovano 20 zemédélskych subjektu.
* Rozloha vzorkovanych poli cca 4000 ha.
» lvzorek = plocha 200ha

« QOdbéry provadeny od konce Cervence po 14ti dennich
Intervalech.

« PocCet odbéru -4

« Technika odbéru : vzdy 10 fep za sebou ze 2 fadku

 Radky vzdaleny od sebe 10 m

* Pri dalsim odbéeru byly vynechany 3 rostliny v radku.

« Zpracovani vzorku na analytické lince a stanoveni Dg, Pp
a alfa N.



Metodika SRS

« Stanoveni digesce: Stanoveni polarimetrické na pfistroji
POLAMAT S nebo POLARTRONIC E. v

« Stanoveni rozpustného popela: Stanoveni
konduktometrické na konduktometru Inolab Level WTW.

« Stanoveni a—amino dusiku: Stanoven kolorimetricky na
zakladé srovnani vzorku se standardni Skalou barev
etalonu.
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Stanoveni vyzralosti cukrovky:

MB faktor
* Pro vypocCet musime znat: digesci (Dg, cukernatost),
rozpustny popel (Pp) a a — amino dusik (aN).
« \ypoctove faktory:
B —faktor: Vytéznost bileho cukru (rafinady) v % pomoci
Ludeckeho vzorce.
B=Dg-4,25*Pp—aN *25
M - faktor: Vyteznost melasy %.
M=8*Pp
« MB - faktor: Vyjadruje mnozstvi vyprodukovane melasy
na vyrobeny bily cukr v %.
M * 100



Vysledky a diskuze
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Vysledky a diskuze S
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Vysledky a diskuze

Vztah mezi hmotnosti chrastu a digesci
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Vztah mezi hmotnosti korene a digesci
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Vztah mezi hmotnosti korene a obsahem rozpustného

popela
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Vztah mezi hmotnosti korene a MB faktorem
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Vztah mezi obsahem rozpustného popela a

alfa-aminodusikem
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Vztah mezi vynosem a hodnotou MB faktoru
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« Dynamika rustu cukrovky i zmén jeji kvality béhem
vegetace byla ovlivnéna vyrazné prubéhem povétrnosti.
* Nejvice byl ovlivnen rok 2010.

« Byla zmapovana oblast stfedni Moravy z pohledu rustu
a vyvoje cukrovky vcetne tvorby jeji kvality a tyto
vysledky budou dale doplnovany a publikovany.

* Na zakladé monitoringu byly vyhodnoceny vztahy mezi
vybranymi parametry kvality cukrovky.

* Projekt slouzi jako Cast z celku pro disertacni praci.
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Projekt: Dynamika zmen kvality cukrovky béhem
vegetace Vv regionu stredni Moravy byl hrazen za podpory
Interni Grantové Agentury s Cislem IP 20/2010.






