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Projekt CZ.1.07/2.3.00/09.0081 je zam��ený na rozvoj lidského 
potenciálu v oblasti výzkumu a inovací, p�edevším student� a výzkumných 
pracovník�. 
 
Cílem projektu je kontinuální a nadstavbové vzd�lávání perspektivních             
a vedoucích pracovník� výzkumu, vývoje a inovací, p�ednášková a školící 
�innost prost�ednictvím konsorcia, zlepšení informovanosti, propagace                
a popularizace spot�eby mléka a mlé�ných výrobk�. 
 
Konsorcium navrhovatel� projektu:  
Mendelova univerzita v Brn� (MENDELU), 
Jiho�eská univerzita v �eských Bud�jovicích (J�U), 
Výzkumný ústav pro chov skotu, s.r.o. (Rapotín) (RAP), 
Výzkumný ústav mlékárenský s.r.o. (Praha) (VÚM). 
 
Klí�ové aktivity projektu (KA) 
1. Kick-off Meeting – 8.10.2009 – zahajovací setkání, vy�ešení klí�ových 

otázek a proškolení tým� (MENDELU).  
2. Vzd�lávání pracovník� vývoje a inovací v laborato�ích pro kontrolu 

složení a vlastností mléka pro zvýšení konkurenceschopnosti oboru 
(VÚCHS).  

3. Vzd�lávání v oblasti výzkumu, vývoje, inovace výroby a zpracování 
mléka, zlepšení kvalifikace vysokoškolských student�, doktorand�               
a dalších profesních pracovník� v mléka�ském oboru (MENDELU).  

4. Vzd�lávací program v oblasti produkce a zdravotní nezávadnosti mléka 
(J�U).  

5. Vzd�lávací program v oblasti mlékárenských technologií, laboratorních 
metod a produkce zdravých a bezpe�ných potravin (VÚM).  

6. Vzd�lávání perspektivních a kvalifikovaných vedoucích, výzkumných, 
vývojových a inova�ních pracovník� v mléka�ském oboru za ú�elem 
r�stu vzd�lanosti a pro zvýšení jeho konkurenceschopnosti v�etn� 
popularizace spot�eby mléka (MENDELU).  

7. Vzd�lávání lektor� na zahrani�ních, špi�kových mléka�sko-analytických 
pracovištích (VÚCHS).  

8. Tvorba edukativního DVD (J�U).  
9. Webová podpora projektu (MENDELU).  
 
V rámci t�etího monitorovacího období (3. MO) projektu 
prob�hly tyto akce (1. 9. 2010 - 31. 3. 2011): 
 
38_21.10.2010 J�U Základy prvovýroby mléka_ klí�ová aktivita 04 

39_5.11.2010 J�U Zpracování DP a BP a Zásady VD_ klí�ová aktivita 04 

40_23.11.2010 RAP Školení personálu mlé�ných lab. CMSCH_ klí�ová aktivita 02 

41_25.11.2010 VUM Slušovice Workshop technolog� a R&D_ klí�ová aktivita 05 

42_14.12.2010 RAP Kunín Workshop Mikrobiologické ref. metody _klí�ová aktivita 02 

43_11.1.2011 J�U Produkce a zdravotní nezávadnost mléka 2_ klí�ová aktivita 04 

44_20.a21.1.2011 MEN Technologie výroby sýr� 3_ klí�ová aktivita 06 

45_3.-4.2.2011 MEN Technologie výroby zakys.mlé�. výrobk�_ klí�ová aktivita 06 

46_10.-11.2.2011 MEN Technologie výroby zakys. mlé�. výrobk� 2_ klí�. aktivita 06 

47_22.2.2011 VUM P�íšovice Workshop pro sýra�e a laborantky_ klí�ová aktivita 05 

48_2.3.2011 MEN Den s mlékem na MENDELU_ klí�ová aktivita 03 

49_3.3.2011 MEN PUBLICITA XXXVII. Seminá� o jakosti potravin-ID2011_klí�. akt. 03 

50_4.3.2011 MEN PUBLICITA Kulinární využití tvar�žk�-ID2011_ klí�. akt. 03 

51_16.3.2011 VUM Workshop laborantek a QM _ klí�ová aktivita 05 

52_17.3.2011 VUM Workshop laborantek a QM _ klí�ová aktivita 05 

53_22.3.2011 VÚM Workshop pro sýra�e, laborantky, mistry a techniky_ klí�. akt. 05 

54_30.3.2011 RAP Bušt�hrad Workshop v akredit. zkuš. lab. �MSCH_ klí�. akt. 02 

55_31.3.2011 VÚM Praha Seminá� Den VÚM_ klí�ová aktivita 05 

Po�et proškolených: 605 student� a pracovník� výzkumu a vývoje (VaV),                 

z toho 249 pracovník� VaV (07.41.70), 365 student� (07.41.60). 

 
Obr.1: Workshop technolog� a R&D (Slušovice, 25. 11. 2010) 

 
Obr.2: Technologie výroby zakysaných mlé�ných výrobk� (Brno, 3.-4. 2. 2011) 

 

 
Obr.3:  Technologie výroby zakysaných mlé�ných výrobk� 2 (Brno, 10. - 11. 2. 2011) 

 

 
Obr.4: Workshop pro sýra�e a laborantky (P�íšovice, 22. 2. 2011) 

 

 
Obr.5: Den s mlékem na MENDELU – ID 2011 (Brno, 2. 3. 2011) 

 

Obr.6: Kulinární využití tvar�žk� – ID 2011 (Brno, 4. 3. 2011) 
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