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Vyuziti elektromigracénich a chromatografickych technik pro stanoveni vyzivové vyznamnych

latek (flavonoidi, biogenni ch amini a polyamini).

Program: seznameni s obéma separa¢nimi metodami, strategie pii zpracovani biologické
matrice 3 hodiny
prakticka ukazka postupu izolace, derivatizace a analyzy 3 hodiny
zpusoby vyhodnoceni vysledki, zajisténi kvality vysledka 2 hodiny

1. FLAVONOIDY

Nabidka kurzu:

Vyuziti elektromigracnich a chromatografickych technik pro stanoveni vyzivové vyznamnych

rostlinnych polyfenoli v ptirodnich matricich.

1) Charakteristika pracovisté

Program na vyzkum flavonoidi a dalSich rostlinnych fenoli vznikl na katedie chemie zhruba pred
deseti lety. Zaméfil se hlavné na vyzkum glykosidii kvercetinu, které jsou v rostlinném materialu
nejrozsirené;si.

2) Vyznam a cile

Flavonoidy patii do skupiny rostlinnych polyfenolt s vyraznymi antioxida¢nimi vlastnostmi.
Zvyseny piisun téchto latek v potravinach ptisobi ptiznivé na kardiovaskuldrni systém a uc¢inkuje

rovnéz preventivné proti vzniku rakovinnych onemocnéni.
3) Piistrojové vybaveni

K analyzam flavonoidt pouzivame hlavné kapilarni zonovou elektroforézu SpectraPhoresis 2000 s
UV-VIS detektorem (Thermo Separation Product) coz je metoda vynikajici svou vysokou
rozliSovaci schopnosti vhodné zejména pro analyzy ptirodnich latek.V posledni dobé vyuZivame
také kapalinovou chromatografii, kde mame k dispozici moderni systém vysokorychlostni

chromatografie UPLC Agilent 1200 Series Rapid Resolution LC System (Agilent Technologies).

4) Moznosti vyzkumu



Vyzkum flavonoidl byl zafazen mezi oblasti fesené ve vyzkumném zaméru CEZ
J06/98:122200002: Harmonizace produkcnich a mimoprodukcnich funkci zemédelské krajiny

v podhorskych a horskych oblastech v roce 2004. Tato etapa byla zamétena na vyvoj metodiky pro
stanoveni obsahu celkového kvercetinu v rostlinném materidlu metodou kapilarni elektroforézy.
Piedmétem grantu GACR 525/05/2546: Viiv vybranych faktorii na obsah flavonoidii a dalsich
fenolickych latek v nékterych lécivych rostlinach bylo stanoveni profilu flavonoidl a fenolickych
kyselin ve vybranych tradi¢nich 1é€ivych rostlinach. Pti feSeni tohoto grantu jsme uzce

spolupracovali s laboratofi analytické chemie Ustavu systémové biologie a ekologie AVCR a.v.

Dalsi vyzkum pokracuje i v soucasnosti v subetap¢ vyzkumného zaméru MSM 6007665806: Trvale
udrzZitelné zpiisoby zemédélského hospodareni v podhorskych a horskych oblastech zamérené na
vytvareni souladu mezi jejich produkcénim a mimoprodukcnim uplatnénim. Zde jsou predmétem
zkoumani hlavné zemédélské plodiny, hlavné tzv. pseudoceredlie, tedy pohanka a laskavec. U

téchto materialti se stanovuje obsah dominantniho flavonoidu, kterym je rutin.

5) Nejdilezitéjsi vystupy

Kalinova, J., Dadakov4, E.: Varietal and year changes of rutin content in common buckwheat
(Fagopyrum esculentum Moench), Cereal Research Communication, 34(4), 2006, 1315-1321.

Kalinova, J., Dadakova, E.(2009): Rutin and total kuercetin content in Amaranth (4maranthus sp.).
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BIOGENNi AMINY A POLYAMINY

1) Charakteristika pracovisté

Vyzkum biogennich aminil a polyaminil patii na katedie chemie k nejstar§im feSenym tématiim a
trva jiz bezmala dvacet let. Za dobu feseni této rozsahlé oblasti byl obsah biogennich aminti a

polyaminti sledovéan v fad¢ potravinatskych a zeméd¢lskych materiali.
2) Vyznam a cile

Biogenni aminy a polyaminy maji v bunikach fadu fyziologickych funkci, ale mohou také ptisobit
toxicky. Tyto latky mohou byt vyuzity k posouzeni miry rozkladnych procest, predev§im u
potravin s vy$$im obsahem bilkovin (napt. maso). U potravin fermentovanych (napft. syry) jsou

sledovany zejména pro své vyznamné U¢inky na lidsky organismus.

3) Piistrojové vybaveni



Vysokoucinna kapalinova chromatografie v rezimu UPLC a kapilarni elektroforéza jsou separacni
techniky, které jsou na pracovisti vyuzivany kromé¢ jin¢ho téz ke stanoveni biogennich aminti, latek

jejichz obsah je sledovén v potravinach a krmivech.
4) Moznosti vyzkumu

V ramci této problematiky byly na pracovisti feSena fada vyzkumnych projekti, véetné

mezinarodnich.

GACR 203/96/0316: Studium vybranych zdravotné vyznamnych latek v Zivotnim prostiedi
GACR 525/02/1077: Biogenni aminy ve vybranych druzich poziva

COST 917: Biogenically active amines in food

COST 922: Health Implications of Dietary Amines

V soucasnosti je téma feSeno v subetapé vyzkumného zaméru MSM 6007665806: Vyzkum

zdravotné vyznamnych latek v zeméd¢lskych produktech, krmivech a potravinach.

wewr

Na pracovisti bylo v rdmci dané tematiky publikovano nékolik desitek praci ve vyznamnych
svétovych védeckych casopisech. Jednu skupinu praci tvotily zékladni prace metodické, které
predstavuji originalni metody pro stanoveni biogennich aminti a polyaminll v nejriiznéjSich
matricich. Dalsi publikace se vénovaly prizkumu obsahu amind v riznych druzich masa, mlécnych
a zeleninovych vyrobcich, nékterych lusténinach, népojich a jedlych houbach a v neposledni fadé
také v sildzich. Publikovan byl téz také vliv zakladnich druhti kuchyniskych uprav a skladovani na

koncentrace aminu.



