Problematika stanoveni spektra mastnych kyselin zejména v potravinarskych surovinach
metodou GC.
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Nejen v tuku motskych ryb, ale té¢z ve sladkovodnich rybéch se vyskytuji ve zvySeném mnozstvi
vysocenenasycené mastné kyseliny (napi. dokosahexaenova, eikosapentaenova). Plisobi pfiznivé na

omezeni vyskytu kardiovaskularnich chorob. Stanovujeme je pomoci plynové chromatografie (GC-
MS).

GC-MS







kyselin v lipidech
metodou plynove chromatografie

Pro stanoveni spektra mastnych kyselin jsou rozhodujici tri
zakladni okruhy problém(

1.  extrakce lipidd z pfirodnich material{
derivatizace kyselin pro ucely GC stanoveni

vlastni stanoveni kyselin na plynovém chromatografu




1.Extrakce lipidd z prirodnic

Zakladni hlediska pro aplikaci jednotlivych extrakcnich
postupt

Druh vzorku z hlediska slozeni lipidt (zastoupeni
zakladnich lipidovych frakci)

Vstupni Uprava vzorku (Cerstvy, lyofilizovany)

Vybér postupu z hlediska technicke realizace (slozitost,
tekavost rozpoustedel....)




2. Derivatizace
(chemicka Uprava analytu, zejmeéna pro zvyseni
tekavosti)

\'aLD" & 4

Prevedeni na methylestery (nejcastejsi)

-bazicky katalyzovana reesterifikace
methanolem

-kysele katalyzovana esterifikace a
reesterifikace methanolem
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chromatografu

Problematika soucasného stanoveni nekolika desitek
analytl

Kvalitativni hlediska
volba kolony

nastaveni optimalnich parametrt analyzy

vyuziti MS detekce v modu chemicke i elektronove
lonizace

Kvantitativni hlediska
Kalibrace FID detekce
Moznosti uziti MS detekce
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