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Sylabus pro predm¢ét
VINOHRADNICTVI

Kéd predmétu:

Nazev v jazyce vyuky:

Nazev Cesky:

Nazev anglicky:

Pocet pridélenych ECTS krediti:
Forma vyuky predmétu:

Forma a pozadavky na ukonceni piedmétu:

Jazyk vyuky:

Doporuceny typ a ro¢nik studia:
Semestr:

Garant predmétu:

Garant inovace:

Vyucdujici:

VINHR

Vinohradnictvi

Vinohradnictvi

Viticulture

5

prezencni 2/2

Ucast na cviéenich 80 %, terénnim
cvi€eni Fezu révy vinné, vypracovani
seminarni prace, zapoctovy test na 75
%, ustni

zkouska.

¢estina

bakalarsky

LS - AF

Prof. ing. Vojtéch Rezni¢ek, CSc.
Prof. ing. Vojtéch Rezni¢ek, CSc.
Prof. ing. Vojtéch Rezni¢ek, CSc.
Ing. Libor Dokoupil, Ph.D.

Zaméieni predmétu: Seznamit posluchace s pavodem révy vinné, historii péstovani a svétovym
vyznamem v lidské kulture. Zakladni biologické a fyziologické znaky, rast a vyvoj, agrotechnika v

zavislosti na jednotlivych odradach.

Vystupy piedmétu (znalosti, dovednosti, kompetence) :

kapacita k uceni se

kapacita vytvaiet nové myslenky (kreativita)

schopnost aplikace znalosti v praxi
schopnost rozhodovat

schopnost fesit problémy

zakladni profesni znalosti

Student je schopen pro péstovani navrhnout vhodnou odridovou skladbu mostovych i stolnich

odrid a soucasné i nejcastéji pouzivané zpisoby vedeni. Osvojeni zakladnich znalosti
Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU smérujici k vytvoreni

mezioborové integrace.

Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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morfologickych fyziologickych i péstitelskych charakterizujicich révovy ker a jeho péstovani.
Ziskani znalosti z technologie péstovani révy vinné véetné odrad a ampelografie. Zvladne
praktické ¢innosti vyméreni pozemku, sponu, vykolikovani a vysadbu sazenic Zvladnuti postupu
zakladani vinohradu, pripravnych praci pred zalozenim,agrotechnickych opatieni jarni i letni
osetrovani, véetné rezu
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Obsah predmétu (sylabus):

1. Morfologie révy vinné, charakteristika vétveni, monopodidlné sympodiélni zpisob ristu.
Rozdéleni organti révy vinné, zdievnaténé nezdievnaténé, podzemni organy, nadzemni organy,
dorzoventralnost, chemické sloZeni bobuli. ZjisStovani vyzralosti dfeva, zjistovani plodnosti
oc¢ek, koeficient plodnosti. (pfednasek: 0, cviceni: 2)

2. Rez révy vinné, odstranéni piebyteéného dieva, udrzeni architektury kefe, regulace plodnosti.
Optimalni zatiZzeni ketfe. Rozdéleni fezu podle obdobi, podle zpiisobu. Zasady fezu, zvlastnosti
charakteristiky ristu révového kefe. Funkce dievnich partii. Rez ruéni, fez mechanizovany.
Rynsko hessenské vedeni, zavésové tvary, systém Vertiko, velkovyrobni tvary jednoramenny
kordon s regula¢nim ¢ipkem, jednoramenny kordon se zlepSenym fezem Sylvoz, srdcovy fez.
(prednasek: 0, cviceni: 2)

3. Praktické provedeni fezu na SZP v Zabgicich. Rynsko hessenské vedeni, zisady Guyotova fezu.
Vysoké vedeni, zasady fezu jednoduché zaclony. Bezpecnost prace. Zasady postupu pii fezu,
vlastni fez, kontrola spravnosti provedeni. (pfednaSek: 0, cviceni: 4)

4. Mnozeni révy vinné. Rozmnozovani §t€povanim, Stépovani rucni, strojky, termin St€povani,
parafinovani, stimulace, stratifikace, révova Skolka, skolkovani, oSetfovani béhem vegetace.
(ptednasek: 0, cviceni: 2)

5. Odridy révy vinné, mostové pro bila vina, charakteristika kete, poZadavky na stanoviste,
odolnost, obdobi sklizng. Charakteristika vina, vhodnost ke skladovani. (pfednasek: 0, cviceni: 2)

6. Odridy révy vinné, moStové pro cervena vina, charakteristika kefe, poZzadavky na stanoviste,
odolnost, obdobi sklizng. Charakteristika vina, vhodnost ke skladovani. (pfednések: 0, cviceni: 2)

7. Odrudy interspecifické, jejich charakteristika, vyznam pro péstovani. Stolni odridy, pozadavky
na stanoviste, odolnost, obdobi sklizné. (ptednasek: 0, cvi€eni: 2)

8. Choroby a sktidci révy vinné, fyziologické poruchy, vir6zni, baktewrialni, houbové choroby,
Sktdci. yziva révy vinné. Projevy nedostatku, nadbytku Zivin,nejvétsi potieba, davkovani, N, P,
K, Mg, Ca, Zn, Mo. (ptednasek: 0, cviceni: 2)

9. Zpracovani hroznti, vyrobni prostory, vinaiska technologie, postup praci pii vyrobé bilych a
cervenych vin (terenni cviceni). (prednasek: 0, cviceni: 2)

10. Hodnoceni a rozbor odriidovych vzorki (SZP Zabéice vzorky bilych a Eervenych vin). Postup a
zasady bodového hodnoceni. (pfednasek: 0, cviceni: 2)

11. Zéapoctové cviceni, konzultace. (pfednasek: 0, cviceni: 2)

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programd AF a ZF MENDELU smérujici k vytvoreni
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Vinohradnictvi — vyznam produkcni, mostové, stolni odriidy, produkce rozinek, révové vino,
bur¢ak. Vyznam mimoprodukéni, — fenomen krajinného razu. Piivod vina, historie
vinohradnictvi. Registrace vinic CR, odriidova skladba. Zakon 621/2004 o vinohradnictvi a
vinafstvi, statistické tidaje. Ptirodni vino, jeho vyznam. Chemické slozeni bobuli. (pfednasek: 2,
cviceni: 0)

Svétové vinohradnictvi, nejvyznamnéjsi vinohradnické oblasti, staty Evropy. Blizky a dalny
vychod. Severni a jizni Afrika. Severni a jizni Amerika. Jizni a zdpadni australie, Novy Z¢land.
(pfednasek: 2, cviceni: 0)

Nase vinafské oblasti, vinatské podoblasti, vinaiské obce, vinicni traté.Vinaiské oblasti — Cechy,
Morava. Vinatské podoblasti ve vinaiské oblasti Cechy — mélnicka, litoméficka. Vinaiské
podoblasti ve vinatské oblasti Morava — mikulovska, slovacka, velkopavlovicka, znojemska.
(pfednasek: 2, cviceni: 0)

Biologie révy vinné. Réva vinna, jeji vlastnosti. Geograficko ekologické skupiny evropskeé révy.
Réva vinna charakteristické vlastnosti. Zivotni dé&je, rist a vyvoj. (pfednasek: 2, cvieni: 0)
Ptehled ekologickych €initell, jejich rozdéleni, klimatické, pudni, zemé&pisné, antropogenni.
Pudy kamenité, Stérkovité, pisCité, hlinité a jilovité. Vyvieliny, vyvieliny kyselé, horniny
usazené a preménéné, expozice svahil jizni, zapadni, vychodni, severni. (pfednasek: 2, cviceni:
0)

Skolkai'ska vyroba. Zptisoby mnoZzeni révy vinné, generativni, vegetativni mnozeni. Podnoze
révy vinné, ptivodni americké druhy, kiizenci mezi americkymi druhy, kiizenci z vicenasobného
mezidruhového kiiZeni. Volba podnozi, podnoZova vinice, sazenice, uloZeni sazenic. (pfednasek:
2, cviceni: 0)

Zakladani vinohradu, ptipravné prace pred zalozenim. Vybér vhodného pozemku, volba
stanovisté, odridy, podnoze, sponu a vedeni. Vypracovani projektové dokumentace, technického
planu vysadby, schvalovaci povoleni legislativa. Uprava terénu, p¥iprava a zlepSeni pidy.
Rozméteni a vykolikovani, vysadba. (pfednések:2, cviceni: 0)

Agrotechnické opatfeni, oSetfovani vinic béhem vegetace. Jarni a letni oSetfovani, odstranéni
odfezaného révi, vyvazovani tazit, podlom, zaStipovani plodnych letorostt, zastrkavani
letorostt do dvojdrati, vylamovani zalistkli, oseckovani letorostil. (pfednasek: 2, cviceni: 0)
Skliziiové prace, pfiprava na sklizeni, doba sklizn&. Zplisoby provadéni sklizné&, rucni,
mechanizovana sklizenl. Zpracovani hroznii, odstopkovani, drceni, sifeni, ochrana pted oxidaci
pomoci CO2 , naleZeni rmutu, ptidavekpektolytickych enzymt, ohiev, chlazeni, zcezovani,
kvaSeni. Technologie bilych, cervenych vin. (pfednések: 2,cviceni: 0)

Zasady vyroby specidlnichj vin, pfirodni sladka, dezertni vina, Sumiva, tokajska vina.Vyroba
klaretu, vyroba barikovych vin.Nemoci, vady, nedostatky vin. (pfednasek: 2, cviceni: 0)
Hodnoceni révového vina, chemicka analyza, senzoricka analyza. Smyslové posouzeni vina,
posuzovani zrakem, ¢ichem, chuti. Autenticita vin. (pfednéasek: 2, cviceni: 0)

Péstovani stolnich odriid, jejich vhodnost pro stanovité, skleniky, jejich agrotechnika. Slechténi
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Inovace predmétu probiha v ramci projektu
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révy vinné, hlavni zésady, Slechtitelsky vyznamné znaky (bobule, tvar, barva, slupka, obsah
cukru, diivéjsi dozravani, muskatové aroma, kabernetova chut)). (prednasek: 2, cviceni: 0)

Inovace vV ramci projektu CZ.1.07/2.2.00/28.0302:
Navrhovana inovace piedmétu:

1. zavedeni exkurze do vinohradu — prakticka nauka fezu révy vinné. Zavedeni exkurze do vinatfského podniku.

2. odbornik z praxe do vyuky
3. Prieklad sylabu, prezentaci piednasek a cviceni do anglického jazyka

Navrhovana inovace — blizsi specifikace:

Adl)  Exkurze do SZP Zabéice, ukazka fezu vinice — stfedni a vysoké vedeni, fez vinice studenty, diskuse nad detaily fezu,
prohlidka sklepa na SZP v Zabcicich a seznameni se sklepnim hospodaistvim. Zavedeni exkurze do vinafského podniku —
seznameni s provozem, sklepnim hospodafstvim, diskuse s pracovniky podniku (napt. Vino Rakvice).

Ad2)  Odbornik z praxe do vyuky (UKZUZ, majitel vinaistvi apod.)

Ad3)  Preklad sylabu, prezentaci pfednasek a cviceni do anglického jazyka - PowerPoint

Pomticky pro inovavany predmét:
a) Studijni literatura zahrani¢ni, ¢eska
b) Drobny hmotny majetek pro inovovany predmét
- el. nizky (dohromady i pro pfedmét Zahradnictvi)

Zpusob studia, metody vyuky a studijni zatéZ (pocet hodin):

Druh Prezen¢ni studium

Ugast na cvienich/seminafich/tutorialech 48
Ptiprava na cviCeni/seminare/tutoridly 12
Ptiprava semestralni prace 2
Odborna exkurze 6
Piiprava na zkousku a na pribézné hodnoceni 80
Celkem 148

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU smérujici k vytvoreni
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Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky




"

Mendelova

* X % ® ; 3
*; . univerzita
evropsky x v Brné
socialni i MINISTERSTVO SKOLS OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE pro konkurenceschopnost
INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
Zvlastni podminky a podrobnosti, prerekvizity prfedmétu:
Studijni literatura:
Z - zakladni lit.
Autor Nazev ISBN Vydavatel Rok vydani
PAVLOUSEK PAVEL PESTOVANI REVY VINNE - GRADA
MODERNI VINOHRADNICTVI 978-80-247-3314-2 2010
PAVLOUSEK, P. PESTUJEME STOLN/ ODRUDY | 978-80-247-2787-5 Grada 2009
REVY VINNE Publishing
PAVLOUSEK, P. ENCYKLOPEDIE REVY VINNE 978-80-251-2263-1 Computer 2008
Press
KRAUS, V. - FOFFOVA, | NOVA ENCYKLOPEDIE 978-80-86767-09-32 | Praga Mystica | 2008
Z. CESKEHO A MORAVSKEHO
- VURM, B. VINA. : 2.DIL
D - doporucena lit.
Autor Nazev ISBN Vydavatel ROK, .
vydani
KRAUS VILEM PESTUJEME REVU VINNOU - GRADA
SEDLO JIRI VELKY VINARSKY SLOVNIK  |80-86031-70-5 RADIX 2009
VINARSTVI A VINA CESKE DONAUMEDIA
REPUBLIKY 2009 978-80-89364-02-2 2008
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