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Sylabus pro pfedm¢ét
Potravinarska mikrobiologie pro ZF 11

Kéd predmétu:

Nazev v jazyce vyuky:

Nazev Cesky:

Nazev anglicky:

Pocet pridélenych ECTS krediti:

Forma vyuky predmétu:

Forma a pozadavky na ukonceni piedmétu:

Jazyk vyuky:

Doporuceny typ a ro¢nik studia:
Semestr:

Garant predmétu:

Garant inovace:

Vyucdujici:

Zaméreni predmétu:

PMZ2

Potravinaiskd mikrobiologie pro ZF II
Potravinarskd mikrobiologie pro ZF II

Food Microbiology for HF Il

zkouska (5 kreditl)

(1 ECTS kredit = 28 hodin studijni zatéze)
prezencni, 2/2

(prezencni, pocet hodin pfednasek tydné / pocet
hodin cviceni tydn¢)

Zapocet: odevzdani vypracovanych protokold,
povinna ucast na cvicenich, napsani
zapoctového testu (10 otazek) na 80 %.
Zkouska: ustni zkouska s pisemnou pfipravou
cca 45 min.(3 zékladni otazky, poptipadé
doplnujici otazky)celkova tispésnost min 65%.
Cestina

Magistersky navazujici, 1. ro¢nik

Letni

Ing. Libor Kalhotka, Ph.D.

Ing. Libor Kalhotka, Ph.D.

Ing. Libor Kalhotka, Ph.D. (ptednasky,
cviceni)

Ing. Jitka Pfichystalova, Ing. Lenka Dostalova
(cviceni)

Cilem predmétu je seznamit posluchace s vybranymi Useky technické mikrobiologie pfedevsim
sohledem na potravinafstvi. Poslucha¢i ziskaji  potfebné znalosti o dilezitych
mikroorganismech (prospé$nych 1 Skodlivych) majicich vyznam v potravinaiské a technicke
mikrobiologii 0 jejich vlastnostech a metabolismu avyznamu pro produkci, zpracovani,
udrznost a konzervaci potravin a pro zdravi ¢lovéka. Posluchaci rovnéz ziskaji znalosti o vyuziti
mikroorganismli ve vybranych biotechnologiich. Po absolvovéani pfedmétu budou posluchaci
schopni provadét laboratorni tikony spojené s kultivaci mikroorganismiti a identifikaci.
Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU smérujici k vytvoreni

mezioborové integrace. B
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Vystupy predmétu (znalosti, dovednosti, kompetence) :
VSeobecné kompetence:
_schopnost aplikace znalosti
V praxi
- schopnost fesit problémy
- schopnost samostatné prace
- tymova prace
- zakladni profesni znalosti
Oborové specifické kompetence:
_Schopnost pracovat v mikrobiologické laboratofi - identifikace mikroorganismd, testovéni
fyziologickych vlastnosti, mikrobiologické analyzy potravin

_Student umi identifikovat mikroorganismy, umi provadét zakladni mikrobiologickou analyzu
potravin

_Student zna mikroorganismy vyznamné v technickeé mikrobiologii, mikrobialni technologie
a zpusoby konzervace

Znalost mikroorganismu jako ptivodcti zmén a rozkladu potravin a ochrany proti této ¢innosti
mikroorganismi a patogennim mikroorganismiim
- Znalost prumyslové kultivace mikroorganismd.

Obsah piredmétu (sylabus):

1. Charakteristika oboru (dotace 2/0)

2. Mikroorganismy vyznamné v technické mikrobiologii, zvla§té v potravina¥stvi (dotace 8/10)
a. Bakterie, mikroskopické houby, kvasinky

3. Mikrobialni technologie (dotace 10/10)

a. Zaklady kinetiky ristu mikroorganismu a tvorby jejich produktii

b. Mikroorganismy jako priamyslovi producenti riiznych latek

c. Enzymy (lokalizace enzymtl, jejich sekrece, izolace, stabilizace a imobilizace) a jejich vyuziti
d. Organické kyseliny, aminokyseliny, antibiotika

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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4. Mikrbiologie zakladnich Zivo¢i$nych a rostlinnych produkti (dotace 8/8)

a. Mikroorganismy jako ptivodci zmén a rozkladu potravin a ochrana proti této ¢innosti mikroorganisma
b. Zakladni zptisoby konzervace

Inovace v ramci projektu CZ.1.07/2.2.00/28.0302:
1. Vytvofeni nové studijni literatury (skripta). Potravinaiskd mikrobiologie II,
mikrobiologie pro potravinafe — prakticka cviceni.
2. Materidlové a pristrojové zajisténi vyuky — material a drobny hmotny majetek pro
rozsifeni vyuky a zkvalitnéni pracovniho komfortu studentt v praktickych cvic¢enich.
3. Nakup studijni literatury

Zpusob studia, metody vyuky a studijni zatéZ (pocet hodin):

Druh Prezen¢ni studium
Ucast na cvicenich/seminafich/tutoridlech 28 h cviceni, 28 h ptednasky
Ptiprava na cvieni/seminare/tutorialy 12

Ptiprava semestralni prace

Odborna exkurze

Ptiprava na zkousku a na pribézné hodnoceni 72

Celkem 140

Zvlastni podminky a podrobnosti, prerekvizity pfedmétu:

Doporucena studijni literatura:

Typ |Autor Nazev Misto Nakladatel Rok |ISBN
vydani
GORNER, F. -- | Aplikovana mikrobiologia . . ) 0.
Z VALK, L. poFvatin Bratislava | Malé Centrum 2004 | 80-967064-9-7
Modern industrial microbiology . Science 978-1-57808-
D | OKAFOR, N. and biotechnology Enfield, NH Publishers 2007 434-0
JAY, IM. - Springer
D |LOESSNER Miysidern food microbiology | New York | Science+Busines |2005 | 0-387-23180-3
J. -- GOLDEN, ]
s Media
D A.
D |DEAK,T. Handbook of food spoilage Boca Raton, | CRC Press 2008 |978-1-4200-

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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yeasts FL 4493-5
D |DOYLE, mp, |Food Microbiology: Herndon | ASM Press 2001 |1-55581-208-2
Fundamentals and Frontiers
D |Silhankova,L. |Mikrobiologie pro potravinate |Praha Academia 2002 [80-200-1024-6
a biotechnology
D Sroubkové, E. | Technickd mikrobiologie Brno MZLU 1996 |80-7157-226-8

Z  zékladni literatura
D  doporucena literatura

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky



