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Sylabus pro pfedm¢ét
Potravinarska mikrobiologie pro ZF I

Kaéd predmétu: PMZ1
Nazev v jazyce vyuky: Potravinarskd mikrobiologie pro ZF I
Nazev Cesky: Potravinafskd mikrobiologie pro ZF I
Nazev anglicky: Food Microbiology for HF |
Pocet pridélenych ECTS kreditu: zkouska (6 kreditit)

(1 ECTS kredit = 28 hodin studijni zatéze)
Forma vyuky predmétu: prezenéni, 2/2

(prezencni, pocet hodin pfednasek tydné / pocet
hodin cviceni tydn¢)

Forma a pozadavky na ukonc¢eni piredmétu: Zapocet: odevzdani vypracovanych protokolt,
povinna ucast na cvicenich, napsani
zapoctového testu (10 otazek) na 80 %.
Zkouska: ustni zkouska s pisemnou pfipravou
cca 45 min. (3 zakladni otazky popiipadé
QOplfluj ici otazky) celkova tispésnost min 65%.

Jazyk vyuky: Cestina

Doporuceny typ a ro¢nik studia: Bakalatsky, 1. roénik

Semestr: Zimni

Garant piredmétu: Ing. Libor Kalhotka, Ph.D.

Garant inovace: Ing. Libor Kalhotka, Ph.D.

Vyucdujici: Ing. Libor Kalhotka, Ph.D. (pfednasky,
cviceni)

Ing. Jitka Pfichystalova, Ing. Lenka Dostélova,
Ing. Lukas PloSek, Ing. Antonin Kintl (cvic¢eni)

Zaméreni predmétu:

Cilem pfedmétu je seznamit posluchace se zédkladnimi vlastnostmi mikroorganismd, jejich
ekologii a vyznamem pro produkci, zpracovani, Udrznost a konzervaci potravin. Posluchaci
ziskaji potifebné znalosti o dulezitych vlastnostech a metabolismu mikroorganismi, jejich
ekologii a vyznamu pro produkci, zpracovani, udrznost a konzervaci potravin. Po absolvovani
pfedmétu budou posluchaci schopni provadét zdkladni mikrobiologické laboratorni tkony
spojené s kultivaci mikroorganismu a identifikaci.

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Vystupy piredmétu (znalosti, dovednosti, kompetence) :
Vseobecné kompetence:

_schopnost aplikace znalosti
Vv praxi
- schopnost samostatné prace
- tymova prace
- zékladni profesni znalosti
Oborové specifické kompetence:

_Schopnost provadét zdkladni tkony v mikrobiologické laboratoti-identifikace
mikroorganismu, testovani fyziologickych vlastnosti

- Student je schopen samostatn¢ pouzivat mikrobiologickou techniku a pomiucky.

_Znalost vyznamu mikroorganismi pro zpracovani, idrZnost a konzervaci potravin
rostlinného a Zivoc¢isného ptivodu

_Znalost zakladni charakteristiky mikroorganismi (morfologii, cytologii, metabolismus,
rozmnozovani, podminky ristu)

Obsah predmétu (sylabus):
1. Charakteristika oboru a jeho historicky vyvoj (dotace 2/0)
2. Zakladni charakteristiky mikroorganismi (dotace 12/10)

a. Morfologie, cytologie, genetika a zptisoby rozmnozovani mikroorganismui

b. Dynamika riistu mikroorganisma v fizenych a pfirozenych podminkach

. Déleni mikroorganismi dle typu vyzivy. Metabolismus mikroorganismu a jeho technologicky vyznam :
mikrobialni enzymy, katabolické procesy (respirace, fermentace), procesy biosyntetické (véetné syntézy
sekundarnich metaboliti)

d. Vyznamné skupiny mikroorganismt
3. Mikroflora vody, vzduchu a pudy a jeji vliv na kvalitu rostlinnych a Zivo¢iSnych produkti (dotace 4/4)
4. 4. Ekologie mikroorganismu (dotace 6/8)
a. Vzajemné vztahy mezi mikroorganismy a abiotickymi faktory prostfedi a jejich vyuziti v potravinafskych
technologiich a v boji proti mikroorganismim
5. Vyznam mikroorganismu pro zpracovani, idrZnost a konzervaci potravin rostlinného a Zivo¢isného

pivodu (dotace 4/6)

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Inovace v ramci projektu CZ.1.07/2.2.00/28.0302:
1. Vytvoreni nové studijni literatury (skripta) - Obecna mikrobiologie
2. Vytvoreni jiné pomiicky — 10 ks postera pro prakticka cviceni
3. Materialové a ptistrojové zajisténi vyuky — material a drobny hmotny majetek pro
rozsiteni vyuky a zkvalitnéni pracovniho komfortu studentti v praktickych cvicenich.
4. Naékup studijni literatury

Zpusob studia, metody vyuky a studijni zatéZ (pocet hodin):

Druh Prezen¢ni studium
Ucast na cvicenich/seminafich/tutoridlech 28 h cviceni, 28 h prednasky
Ptiprava na cvifeni/seminére/tutoridly 18

Ptiprava semestralni prace

Odborna exkurze

Ptiprava na zkouSku a na prubézné hodnoceni 94

Celkem 168

Zvlastni podminky a podrobnosti, prerekvizity pfedmétu:

Doporucena studijni literatura:

Typ | Autor Nazev Misto Nakladatel Rok |ISBN
vydani
Z |Silhankova,L. |Mikrobiologie pro potravinate |Praha Academia 2002 [80-200-1024-6

a biotechnology

GORNER, F. -- | Aplikovana mikrobiologia

VALIK. L. posivatin Bratislava | Malé Centrum 2004 |80-967064-9-7

D |DOYLE, MP. Food Microbiology :

. Herndon ASM Press 2001 1-55581-208-2
Fundamentals and Frontiers

Zaklady bunééné biologie :

p |ALBERTS,B. 1 0d do molekularni biologie | UStinad — |Espero 1998 |80-902906-0-4
a kol. buiiky Labem Publishing
D |Sroubkova, E. |Technicka mikrobiologie Brno MZLU 1996 |80-7157-226-8

Z  zékladni literatura
D  doporucena literatura

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
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