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Skladovani a zpracovani ovoce a zeleniny

Kéd predmétu:
Nazev v jazyce vyuky:
Nazev Cesky:

Nazev anglicky:

Pocet pridélenych ECTS krediti:
Forma vyuky predmétu:

Forma a pozadavky na ukon¢eni predmétu:

Jazyk vyuky:

Doporuceny typ a ro¢nik studia:
Semestr:

Garant predmétu:

Garant inovace:

Vyuéujici:

Zaméreni predmétu:

Student ziskéd védomosti o fyziologickych, technickych a technologickych principech skladovéani

SZP

Skladovani a zpracovani ovoce a zeleniny
Skladovani a zpracovani ovoce a zeleniny
Storage and Processing of Fruits and
Vegetables

5

prezencéni, 2/2

Cviceni je ukonceno zapoctem:
Zpracovani protokolu z laboratorniho
cviceni.

Celkem 12 protokoli, rozsah: 2 strany
A4/cviceni

destina

magistersky navazujici

LS

prof. Ing. Jan Golias, DrSc.

prof. Ing. Jan Golias, DrSc.

prof. Ing. Jan Golias, DrSc.

Dr. Ing. Anna Némcova

ovoce a zeleniny, latkovych zménach vedoucich k zvySovani jakosti béhem chladirenského
skladovéni v riznych rezimech Upravy okolni atmosféry. Bude znat praktické aplikace

konzervace pro zpracovani na hotové vyrobky, pomazanky a biotechnologické upravy mlécnym

kvasenim s uvedenim vyrobkového rozsahu.

Vystupy predmétu (znalosti, dovednosti, kompetence) :

VSeobecné kompetence:
- schopnost analyzy a syntézy
- schopnost aplikace znalosti v praxi

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU sméftujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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- schopnost samostatné prace
- védecko-vyzkumné dovednosti
- znalost druhého jazyka

Oborové specifické kompetence:

- Nést zodpoveédnost za rozhodovani o kvalité ovoce a zeleniny
- Samostatné fidit poskliziiové technologie ovoce a zeleniny
- Samostatné fidit technologi  péstovani ovoce a zeleniny

Schopnost pouzit teoretické, ale i praktické zkuSenosti pro praci v posklizitovych
podnicich

- Znalosti o latkovych slozkach ovoce
- Znalosti skladovacich technologii
- Zvladnuti zakladnich péstebnich technologii zahradnickych plodin

Obsah predmétu (sylabus):
1. Fyziologické a technologické aspekty skladovani (dotace 2/2)
a hemibioza, plynné slozka, metabolické cykly,
b respiraéni kvocient, klimaktericky, neklimaktericky typ ovoce
c stavovarovn ce idedlniho plynu
2. Vnéjsi vlivy na skladované plodiny (dotace 2/2)
teplotni zavislost, dychani, vliv ambientni atmosféry,
vnitini atmosféra plodu, teplotni zavilost
vypocet intenzity dychani, stanoveni dychani
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etylen, fyziologicky vliv, obsah v atmosféfe, u€inek na zeleninu
3. Obsah vody v ambientni atmosféie (dotace 2/2)
a vypar, vnitini a vnéj$i podminky vyparu
b predpovéd vyparu podle difuznich rovnic,vyjadieni
vihkost
4. Zmény vzduchu v chladirenské komoie (dotace 2/2)

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU sméftujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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a meérna vlhkost vzduchu, entalpie,
b diagram- i,x,
¢ regulace vlhkosti v chladirné
5. Technika chlazeni (dotace 2/2)
a metody chlazeni, kompresorové chlazeni
tlaky a teploty v chladicim okruhu,
¢ chladiva, freony, dehydratory
6. Chladici vykony (dotace 2/2)
a vypocet uzitecného chladiciho vykonu
b chladiva, freony, dehydratory, kondenzovana voda
C vypocet ztraty vody na vyparniku
7. Tepelna bilance chladirenské komory (dotace 2/2)
a pohyb vzduchu v komote, nucené vétrani, vyjadieni vnitini cirkulace
b vétrani venkovnim vzduchem, ztraty tepla vétranim

8. Tepelné ztraty (dotace 2/2)
a vyparniky, chladici vykon vyparniku
b odvedeni tepla ze sklizenych plodin
¢ odvedeni dychaciho tepla, ostatni ztraty,
d provoz chladiciho zatizeni
9. Prostorové feSeni chladirny (dotace 2/2)
a chladici komory, komunikac¢ni plochy,
b dispozi¢ni feSeni
10 Chladici systémy (dotace 2/2)
a dispozice chladicich systému
b stavebni prvky pro plynotésnou komoru

11 Technicka zafizeni pro upravu atmosféry (dotace 2/2)

a komory pro fizenou atmosféru,
b plynotésnost komory, plynotésna zabrana
c faktory ovlivitujici plynotésnost komory
Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU sméftujici k vytvoreni

mezioborové integrace. .
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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d zkousky plynotésnosti
12 Tvorba plynné smési (dotace 2/2)

scrubery, podminky stabilizace plynné smési
biologicky zptisob , doby,éasové pribehy
nebiologicky zpiisob, LO, ULO, LECA
upravend smeés v neplynotésnych komorach
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e obsah plynt pro ovocné a zeleninové druhy
13 Jakost hlavnich sterilovanych vyrobku (dotace 2/2)
a Technologické odchylky u kompoti z merunék a broskvi
b Vypocet nalevu sladkokyselého, praktické vypocty
c Jakost kompott z tiesni, Svestek, jahod, hrusek, jablek
d Pozadavky na sterilovanou zeleninu, jakost vyrobku

14 Rosolované vyrobky I (dotace 2/2)

Jakost pomazéanek, organoleptické vlastnosti
Chemické slozeni pomazanek, zptisoby konzervace
Ptiprava technického pektinu
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Vlastnosti pektinii pro rosolovani

Inovace v ramci projektu CZ.1.07/2.2.00/28.0302:
Budou vytvofena nova skripta Skladovéni a zpracovani ovoce a zeleniny
Autor: prof. Ing. Jan Golias, DrSc.

Zpusob studia, metody vyuky a studijni zatéZ (pocet hodin):

Druh Prezenéni studium

Ugast na cvienich/seminafich/tutorialech 82 h
Ptiprava na cviceni/seminare/tutorialy 25h
Piiprava semestralni prace Oh
Odborné exkurze 2h
Ptiprava na zkouSku a na pribézné hodnoceni 50 h
Celkem 159 h

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU sméftujici k vytvoreni
mezioborové integrace.

Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Zvlastni podminky a podrobnosti, prerekvizity predmétu:
Doporucena studijni literatura:
Typ | Autor Nazev Misto vydani | Nakladatel | Rok ISBN
Z GOLIAS, J. | Skladovéni a zpracovani 1.: Brno Vysoka skola | 1980 80-
zaklady chladirenstvi. Zaklady zemédelska 7157-
chladirenstvi 229-
221996
z GOLIAS, J., | Skladovani a zpracovéani ovoce a | Brno Mendelova | 2009 | 978-80-
NEMCOVA, | zeleniny: (navody do cviteni) zemédélska 7375-
A. a lesnicka 331-3
univerzita v
Brné
Z KYZLINK, Teoretické zaklady konzervace Bratislava SNTL/Alfa 1988
V. potravin
D JONGEN, Fruit and vegetable processing: | Boca Raton CRC Press 2002 0-8493-
W. improving quality 1541-7
D ASHURST, | Fruit processing: nutrition, Gaithersburg, | Aspen 2001 0-8342-
P.R, products, and quality Maryland Publishers 1733-3
ARTHLEY, | management
D.
D SOMOGYI, | Processing Fruits: Science and Lancaster Technomic 1996 1-
L.P. Technology-Volume 1: Biology, Publishing 56676-
Principles, and Applications Co. 362-2
Z  zékladni literatura

D  doporucena literatura

Inovace predmétu probiha v ramci projektu

CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU sméftujici k vytvoreni
mezioborové integrace. .
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky




