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Jakost živočišných produktů 

- exkurze do praxe – Masokombinát Ján Pavlíček, 

Náměšť nad Oslavou, realizováno LS 4/2014 

- odborník z praxe – přednáška a cvičení MVDr. 

Pavlíčková, realizováno LS 4/2014 

- vytvoření obrazového atlasu pro hodnocení jakosti 

surovin a potravin včetně zobrazení vad - realizace 

konec roku 2014 

- studijní literatura – Jakost živočišných produktů – do 

konce roku 2014 
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Technologie cereálií 

- exkurze  

– Mlýn Pouzdřany, Mlýn Opava – květen 2013  

- LS 2014 – Perník Pardubice, Mlýn Pouzdřany, 

Rašnerova Pekárna Vyškov 

- 3x filmová instruktáž – v současnosti realizováno: 

Mlýn Opava - Technologický proces výroby mouky  

Balabán pekařství - Technologický proces výroby 

pečiva 

Rašnerova pekárna Vyškov - Technologický proces 

výroby chleba  
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Senzorická analýza 

- odborník z praxe do výuky – realizována 

praktická cvičení (4) spojená s výrobou a 

senzorickým hodnocením masných výrobků 

- vytváření metod pro senzorické hodnocení 

pomocí zakoupeného softwarového vybavení, 

prozatím bez praktické aplikace ve cvičení SA 
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Jakost živočišných produktů  

 

 

 

Technologie sacharidů 

- vytvoření studijní literatury – konec roku 2014 

vytvoření e-learningové presentace – srpen 2014 

- exkurze do praxe – realizováno ZS 2013 

(cukrovary Vrbátky a Hrušovany nad Jevišovkou) 

- odborník z praxe - Cukrovarnictví v ČR a EU – 

AGRANA – Moravskoslezské cukrovary 
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Mlékárenské technologie 

- studijní literatura – konec roku 2014 

- odborník z praxe do výuky – ZS 2014 

- zahraniční odborník  praxe do výuky – ZS 

2014  
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Výroba a jakost rostlinných produktů 

- 3 filmové instruktáže –  

- právě v realizaci – Výroba trvanlivého pečiva 

- další 2 filmy – dle domluvy s provozem - 

konec roku 2014 

- odborník z praxe – ZS 2014 

- exkurze – ZS 2014 
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Komunitní výživa 

- vytvoření e-learningové aplikace předmětu – 

vytvoření výukových prezentací do cvičení 

- vytvoření modelových případů s příp. 

zdravotním zatížením, na základě kterých bude 

student vytvářet vhodný jídelníček pro daný 

případ – duben 2014 
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Speciální mikrobiologie 

Odborník z praxe – ZS 2013 

- Moderní metody stanovení mikroorganismů  

- Mikrobiální původci alimentárních onemocnění a 

civilizační choroby  

 

E-learningová presentace – konec května 2014 

 

  

 
 

Tato prezentace je spolufinancovaná z Evropského sociálního fondu a státního rozpočtu České republiky 



 

 

 

 

 
Speciální hygiena potravin 

Odborník z praxe 

- Kontaminanty v pivovarství I - Metody stanovení 

chemických nebezpečí v potravinách 

- Kontaminanty v pivovarství II 

- Falšování potravin, Diagnostické metody v analýze 

potravin  

Filmová instruktáž – září 2014 – Firma NOACK, 

Mikrobiologické a nemikrobiologické metody detekce 

hygieny pracovního prostředí potravinářských podniků 

Exkurze - Rybnikářství Pohořelice ZS 2013 
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Další aktivity v rámci projektu na ÚTP 

Zahraniční odborník z praxe - přednáška prof. Maxim 

Borisovič Rebezov - Microstructure offal of bowine animals 

- technological aspect - 3/2014  

 

Setkání studentů Technologie potravin na AF a 

potenciálních zaměstnavatelů 19. 9. 2013 
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