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Co je to sladovani?

Sladovani je

komercni vyuziti fyziologického procesu
kliceni obilek.
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Co je cilem sladovani?

Cilem sladovani je
regulace rtistu embrya a tim
omezeni ztrat zkvasitelnych cukrt za
soucasné podpory tvorby predevsim
hydrolytickych enzymiul.

Paradox mezi maximalizaci rozlusteni
(modifikaci) endospermu a omezeni
ztrat je technologickym problémem.
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K cemu v prubéhu sladovani dochazi? |

V priibéhu sladovani dochazi ke
zkypreni tvrdého endospermu obilky
pomoci hydrolytickych enzymdi, coz
usnadni stépeni rezervnich latek v
prubéhu rmutovani.
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Prijem vody a postup lusténi obilky jeél‘nen'e'

UROVEN ENZYMATICKE MODOFIKACE
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Asymetrické rozlusténi normalniho (Castecné rozlusténého) sladu

Prelusténi u sladu s poSkozenoym (obrousenym) povrchem




Rozpad Skrobového zrna v prt‘]bégliu

Starch granule

Glucose
1. < Maltose
Dextrins
+
B-amylase

i
2. Maltose

Palmer, G. H., Bathgate, G. N.: Malting and Brewing In: Pomeranz, Y: Advances in Cereal Scinece and Technology, AACC, St. Pauls, USA, 1976
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Lamelloce from (a)
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%////%%— Crystalline

a - Amylase

Amorphous (starch
readily disrupted )

Limited erosion of amylose and
side- chains of amylopectin
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Bilkoviny - Dusikaté latky

Hodnoty dusiku jsou obvykle nasobeny faktorem 6,25 pro odhad obsahu bilkovin.

Bilkoviny samy o sobé obsahuji rizna mnozstvi dusiku a proto vyjadfovani jejich
mnozstvi pomoci koeficientu 6,25 je pouze odhadem.

Existuje Siroka skala latek, které obsahuji dusik a proto je lépe uvadét misto
terminu ,,bilkoviny“ termin ,,dusikaté latky“.
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Friabilita

je schopnost sladu rozdrobit se.

Charakterizuje Uroven rozlusteni zejména bunecnych sten a bilkovin.
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Obsah B-glukanti ve sladiné

slouzi k predikci doby scezovani a filtrace.
Predpoklada se, ze filtrovatelnost je zavisla na obsahu B-glukanu ve sladiné.

B-glukany mohou vytvaret gely zvysujici viskozitu a brzdici filtraci.
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Kolbachovo cislo

je pomeér rozpustného a celkového dusiku.
Vyjadfuje nepfimo aktivitu proteolytickych enzymu
Neposkytuje informaci o kvalitativnim slozeni dusikatych latek, ktera je

dulezita pro predpoveéd filtrovatelnosti,
trvanlivosti pivni peny nebo koloidni stability.
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Relativni extrakt pri 45 °C
Hartonogovo cislo

-

Charakterizuje cytolytickou a proteolytickou aktivitu enzymu obsazenych ve sladu.

Extrakt pri 45 °C je extrakt zvyseny o ¢innost tepelné stabilnich enzymdi,
pravdépodobné proteas a B-glukanas.

27.11. 2013

OP Vzdélavani

( pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




evropsky

*
* g *

48,0 - .60
47,0
46,0 %,
45,0 + *52 * 70
* 384
44,0 - ° 3 o
e54 68 * o7
43,0 1 *43 * 59 * 80
i 24 *51 ¢ 74
42,0 : 2; .44 .76 *95
41,0 18 30 %5 MG S VIR "+ oo
32 88 ,
40,0 - o609 75 * 9%
*9
39,0 1 .62 79 o 81’ %
38,0 - 63 4 86 ® #39 & 93
33 53
37,0 7 14 & 67 77
36,0 * 19 .27 *e 71
.os .28 * 57 *78
35,0
e 15 .20 . oo
34,0
33,0
e 58
32,0 T T T T T !
1950 1960 1970 1980 1990 2000 2010
< — Mendelova
10 v univerzita
Wr 4° v Brné

socialni A OP Vzdalavéni
fondvCR EVROPSKA UNIE ‘ ‘ pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




84,0 -
® 91
& 88
#t3
83,0 * 87
.62 074:;8 9, :88
o653 68 ¢ 84
& 93
* 43 89
82,0 -
* 92
¢ 21624
* 652 ! ‘%
81,0 3 gg
® 57
80,0 - 6
10 ‘ *
7
¢5
79,0 - M
’ 2 &3‘
15 ¢ 20
¢3
78,0 T T T T T 1
1950 1960 1970 1980 1990 2000 2010
T W i Mendelova
* ‘..‘ v univer?ita
evropsky [ T o v Brné
socialni % 5 3 OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




Extrakt v susine sladu

je mnozstvi latek,
které se za predepsanych podminek dostanou pfi rmutovani do
roztoku sladiny z pivovarskych surovin.

Mnozstvi a kvalita extraktu jsou zavislé na jemnosti mleti a technologickém postupu
rmutovani.

Pfi stanoveni extraktu se pouzivaji rizné postupy.
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Dosazitelny stupen prokvaseni ‘

neprimo informuje o kvalité slozeni sladiny, t;.
o pfitomnosti latek pozitivné ¢i negativné ovliviujicich prubéh kvasného procesu.
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Diastaticka mohutnost

je méritkem aktivity amylolytickych enzymui, prevazné -amylasy a o.-amylasy,
které stépi Skrob pfi rmutovani.
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SKRYTE VLASTNOSTI JECMENE

Skrytymi vlastnostmi jeCmene Ize jmenovati ony

priznaky, jez se projevuji zcela nepredvidaneé az

pri praci ve sladovne nebo v pivovare, aniz by je

bylo Ize postrehnouti drive jakoukoliv metodou
bonitachni.

F. Cerny: O skrytych vlastnostech jeémene. In: Sladky,A. Jeémenarska anketa. Moravsky hospodar 1926
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NOVE ZNAKY KVALITY

Slady se stejnou specifikaci se ve stejném pivovary mohou chovat odlisneé.

Vytvorit nové znaky kvality, které poskytnou pivovarnikiim informace
o problémech vyzadujicich korekci v pribéhu vyroby piva.

Vyvinout pfistupné, rychlé a spolehlivé metody stanoveni novych znaku kvality.
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Dalsi technologickeé znaky

Rozdil extraktd v jemném a v hrubém mleti
Barva sladiny po povareni
pH sladiny
Celkovy rozpustny dusik

Viskozita sladiny
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Specialni analyzy sladu

Aktivita a.-amylasy
Tékave fenoly
DMS - Dimetylsulfid
Stavelany

Nitrosaminy
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Chranéné zemepisné oznaceni

CESKE PIVO
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NARIZENI KOMISE (ES) ¢. 1014/2008

ze dne 16. rijna 2008
0 zapisu urcitych nazvu do
Rejstriku chranénych oznaceni puvodu a
chranenych zemepisnych oznaceni

Ceské pivo

27.11.2013




Chranéné zemepisné oznaceni PGI

oznacuje produkty, které zpravidla tezi z
uznavaneho vehlasu spjateho s vymezenou
zemepisnou oblasti v niz musi probihat alespon
jedna dulezita faze vyroby, zpracovani i pfipravy
Vyrobku.

Mezi znama PGl patfi napr.:

Budejovicke pivo, Budejovicky mestansky var,
Ceskobudgjovické pivo, Chodské pivo,
Znojemskeé pivo, Brnénské pivo, Starobrnenskeé
pivo; Bfeznicky lezak; Cerna Hora
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Zemeépisnym oznacenim

je nazev uzemi

pouzivany k oznaceni zbozi pochazejiciho

z tohoto Uzemi, jestlize toto zbozi ma

urcitou kvalitu, povest nebo jiné

viastnosti,

ktere Ize pricist tomuto zemepisnemu
pUvodu, a jestlize vyroba nebo zpracovani
anebo priprava takového zbozi probiha ve

vymezenem uzemi
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Udaje o kongresni sladiné odrid .
doporucenych pro vyrobu Ceského piva

Extrakt v susine sladu
(%) min. 80
Extract in dry malt
Kolbachovo ¢islo
(%) 39+3
Kolbach Index
Diastaticka mohutnost
(j.WK) min. 220
Diastatic power
Dosazitelny stupen prokvaseni
S (%) max. 82
Actual attenuation
Friabilita
(%) min. 75
Friability



Informace

Seznam doporucenych odrtid
casopis Kvasny prtiimysl

Jecmenarska rocenka
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Déekuji za pozornost
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