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Sylabus pro pfedm¢ét
SPECIALNI HYGIENA POTRAVIN

Koéd predmétu:

Nazev v jazyce vyuky:

Nazev Cesky:

Nazev anglicky:

Pocet pridélenych ECTS krediti:
Forma vyuky predmétu:

Forma a pozadavky na ukonceni piedmétu:

Jazyk vyuky:

Doporuceny typ a ro¢nik studia:
Semestr:

Garant predmétu:

Garant inovace:

Vyucdujici:

Zaméreni predmétu:

SPHYP

Specialni hygiena potravin

Specialni hygiena potravin

Special Food Hygiene

6

Prezen¢ni 2/2

Prakticka cvi¢eni budou ukon¢ena zapoctem na
zéklad€ 100% ucasti na cviceni a zpracovani
a prezentaci laboratornich protokola

a seminarni prace. Zkouska bude probihat
pisemnou (celkova tspésnost 75 %) a ustni
formou.

Cesky

Magistersky, 1. ro¢nik

zimni

MVDr. Olga Cwikova, Ph.D.

MVDr. Olga Cwikova, Ph.D.

MVDir. Olga Cwikova, Ph.D.

Student ziska (v navaznosti na poznatky z Obecné hygieny potravin) znalosti z hygieny vyroby,
zpracovani, distribuce, skladovani jednotlivych zakladnich surovin a potravin zivo¢isného
puvodu i zakladnich vegetabilnich potravin a surovin.

Posluchaci si dale prohloubi znalosti o alimentarné pfenosnych onemocnénich. Po absolvovani
cviceni budou posluchaci schopni provést zdkladni mikrobiologickou kontrolu potravin

a potravinovych surovin, monitorovat hygienu prostiedi.

Vystupy predmétu (znalosti, dovednosti, kompetence) :

Schopnost analyzovat potraviny a suroviny s cilem zabranit onemocnéni ¢lovéka z potravin
Schopnost eliminovat vyskyt mikroorganismi v potravinach

Schopnost identifikovat nebezpeci v potravinach a potravinovych surovinach

Teoretické 1 praktické znalosti o hygienickych a jakostnich charakteristikach potravin
Schopnost analyzy a syntézy, rozhodovat, fesit problémy, schopnost aplikace znalosti v praxi a

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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samostatné prace.

Obsah predmétu (sylabus):

1. Hygiena zivoci$nych produktl (masa, mléka, driibeze, ryb, vajec, medu a vyrobkd z nich)
2. Hygiena rostlinnych produktti (ovoce, zeleniny, pekatskych, cukrarskych vyrobka, lahtdek,
mrazenych potravin)

3. Prakticka cviceni:

-Zakladni zasady prace a ochrany zdravi v mikrobiologické laboratofi, jeji ¢lenéni a zatizeni
-Fyzikalni a chemické prostfedky dezinfekce a sterilizace, kontrola G¢innosti dezinfekce

-Ukazka spravného odbéru stéri z prostiedi, Sablony, odbér vzorki z jatecné opracovanych tél -
destruktivni a nedestruktivni metoda

-Stanoveni CPM a ¢eledi Enterobacteriaceae (E. coli), koliformnich bakterii a enterokoktl,
laktobacild - diagnostické soupravy, Petrifilmy, Hygikulty

-Kontrola hygieny prostfedi luminometricky, otiskové metody

-Mikrobiologické vySetieni potravin

-Samostatné zpracovani tématiky odbéru a zpracovani vzorkl potravin pro mikrobiologické
zkousky

-Samostatné zpracovani semindrni prace na téma: stanoveni vybranych mikroorganismu:
Prikaz a stanoveni bakterii rodu Salmonella, Listeria monocytogenes, stanoveni poctu
Clostridium perfringens, beta -- D-glukuronidaza-pozitivnich Escherichia coli, po¢ti Bacillus
cereus, prikaz Yersinia enterocolitica, prikaz termotolerantnich druhii Campylobacter spp.,
stanoveni poctu koliformnich bakterii, kvasinek a plisni, psychrotrofnich bakterii, bakterii ¢eledi
Enterobacteriaceae.

Inovace v ramci projektu CZ.1.07/2.2.00/28.0302:

1. Zavedeni exkurze do praxe — navstéva potravinaiského podniku se zaméfenim na jednotliva
nebezpeci vyskytujici se v potravinach a na hygienu provozu potravinaiského podniku
(kazdoro¢né).
2. Odbornik z praxe do vyuky — dvouhodinova prednaska (kazdoro¢n¢) odbornika z oboru
zamé&fena na falSovani potravin.
Dvouhodinové pfednaska (kazdoro¢n¢€) odbornika z oboru zaméfena na uplatnéni systému
HACCP v praxi.
Dvouhodinové cviceni (kazdoroén€) odbornika z oboru zaméfené na metody stanoveni
chemickych nebezpeci v potravinach
3. Filmova instruktaZz — zamétena na kontrolu hygieny prostfedi provozu potravinaiského
podniku mikrobiologickymi a nemikrobiologickymi metodami.
Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU smérujici k vytvoreni
mezioborové integrace. .
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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4. Dovybaveni mikrobiologické laboratoie — 2x mikroskop, 10x automaticka pipeta, Spicky
5. Doplnéni studijni literatury — nakoupeni 1 zahrani¢niho a 2 ¢eskych titult
6. Utast na konferenci- ucast (kazdoro¢né) na konferenci o jakosti a bezpe¢nosti potravin (SK)
Konference o jakosti potravin (CR).

Zpusob studia, metody vyuky a studijni zatéZ (pocet hodin):

Mendelova
univerzita
v Brné

Druh Prezencni studium
Ucast na cvienich/seminafich/tutorialech 66
Ptiprava na cvi€eni/seminafe/tutoridly 13
Pfiprava semestralni prace 20
Odborna exkurze 14
Ptiprava na zkousku a na pribézné hodnoceni 55
Celkem 168
Zvlastni podminky a podrobnosti, prerekvizity predmétu:
Doporucena studijni literatura:
Typ Autor Nazev Misto vydani Nakladatel |Rok ISBN
Z | HAYES, p. |Food hygigng,d (RHBRESRHiGrobioldgPaAd  [2000  |0-8342-
FORSYTHE, E.mlcrOb'OIqQ)A\CCP pu ||Cat|0n, 1815-1
and HACCP Inc.

Z DRDAK, M. |Technologia |Bratislava Alfa 1989 |80-05-
rastlinnych Bratislava 00121-5
netdrznych
potravin

Z PRIDAL, A. |Véeli Brno MZLU 2003 [80-7157-
produkty 717-0

V4 BUCHTOVA, |Hygiena Brno VFU 2001 |80-7305-

H. a technologie 401-9
zpracovani ryb
a ostatnich
vodnich
zivocichi:
Alimentarni
onemocnéni

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Mrazirenstvi

Z  zékladni literatura
D  doporucend literatura

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky



