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Syr je mléény vyrobek vyrobeny vysrazenim mlé¢né bilkoviny z mléka puisobenim syridla nebo
jinych vhodnych koagulacnich Cinidel, prokysavanim a oddélenim podilu syrovatky.

Cerstvy syr — nezrajici syr tepelné neoseti‘eny po prokysani.
Tvaroh — nezrajici syr ziskany kyselym srazenim, které prevlada nad srazenim pomoci syridla.
Zrajici syr — syr, u kterého po prokysani doslo k dalSim biochemickym a fyzikalnim procesum.
Taveny syr — syr, ktery byl tepelné upraven za pridavku tavicich soli.

Rozdéleni syru podle zpusobu srazeni mléka Postup syfeni mléka a

zpracovani syreniny

Kyselé — kyselym srazenim, tj. okyselenim mléka

Sladkeé — syridlovym srazenim (tvrdé a polotvrdé syry)
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Se smisSenym srazenim - mékkeé syry a tvarohv
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Mléko se syri na syrarské vané

Syridla — proteolytické enzymy nebo na syrarskem kotli.
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