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Kéd predmétu:

Nazev v jazyce vyuky:

Nazev Cesky:

Nazev anglicky:

Pocet pridélenych ECTS krediti:
Forma vyuky predmétu:

Forma a pozadavky na ukonceni predmétu:

Jazyk vyuky:

Doporuceny typ a ro¢nik studia:
Semestr:

Garant predmétu:

Garant inovace:

Vyuéujici:

Zaméreni predmétu:

VJRP

Vyroba a jakost rostlinnych produkti

Vyroba a jakost rostlinnych produkta
Production and Quality of Plant Products

6

Prezencni, prednasky/cviceni (2/2)

Zapocet - povinna ucast na cviceni,
pozadovana aktivni ti€ast, odevzdani protokolil
Z praktickych cvi€eni, vypracovani seminarni
prace, napsani zapoctového testu na 70 %.
Zkouska - pisemna a ustni, pisemna ¢ast
zkousky v délce 50 min, se sklada z 6 bodove
ohodnocenych otdzek. K ustni zkouSce je nutné
ziskat 65 % z celkového poctu bodt.

K ukonceni pfedmétu je pozadovand znalost
cviceni, pfednasek a doporucené literatury.
Celkové ukonceni pfedmétu a ziskani kreditt
zahrnuje aktivni G€ast na prednaSkach

a cvicenich, hodnoceni zapoctového testu,
seminarni prace a hodnoceni pisemné 1 tstni
casti zkousky.

cesky

Magistersky navazujici, I. roénik

zimni

Doc. Ing. Jindfiska Kucerova, Ph.D.

Doc. Ing. Jindfiska Kucerova, Ph.D.

Doc. Ing. Jindfiska Kucerova, Ph.D., Doc. Ing.
Dr. Ludék Htivna, Ing. Tomas Gregor, Ph.D.

Cilem predmétu je poskytnout znalosti 0 vyrob¢ a jakosti rostlinnych produktt. Student po
absolvovani pfedmétu ziska znalosti o vyrobcich a jejich trznich druzich a dovednosti
V posuzovani jakosti surovin i hotovych vyrobkt.....

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Vystupy piedmétu (znalosti, dovednosti, kompetence) :

VSeobecné kompetence

- dovednosti spojené s vyuzivanim a zpracovanim informaci

- schopnost analyzy a syntézy

- schopnost aplikace znalosti v praxi

- schopnost rozhodovat

- schopnost samostatné prace

- zékladni profesni znalosti

Oborové specifické kompetence

- Nést odpovédnost za vyrobu a jakost rostlinnych produktt

- Schopnost detekce vad potravin rostlinného ptivodu

- Schopnost orientace v technologiich zpracovani rostlinnych produktt, kontrola jakosti surovin
a pochopeni navaznosti na dalsi oblasti

- Schopnost vedeni Skoleni pro pracovniky na usecich vyroby potravin

- Schopnost vyhledéavat, porozumét a aplikovat ptislusnou legislativu z oblasti zpracovani
rostlinnych produktd

4

Obsah predmétu (sylabus):

1. Rostlinné produkty - suroviny a potraviny (dotace 2/2)

a. Jakost rostlinnych produktt.

b. Faktory a vlivy pusobici na jejich kvalitu. Zmény

¢. Ochrana biologické hodnoty potravin pfi jejich vyrobé, skladovani a prodeji
2. Produkce mlynskych vyrobku (dotace 4/4)

a. Kvalita suroviny, jeji zpracovani

b.Charakteristika mlynskych obilnych vyrobkt Jednotlivé trzni druhy.
3. Produkce pekatskych vyrobkt. (dotace 4/4)
a. Charakteristika surovin
b, MoZnosti zpracovani
c. Specifikace jednotlivych vyrobkl

4. Produkce oleju a tuku. (dotace 2/4)
a. Charakteristika hlavnich surovin
b. Moznosti jejich zpracovani.
c. Specifikace jednotlivych vyrobkl
5. Produkce alkoholickych a nealkoholickych napoja. (dotace 4/4)
a. Charakteristika hlavnich surovin.
b. Moznosti jejich zpracovani
c. Specifikace jednotlivych vyrobkl
6. Révové vino. (dotace 2/0)
Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU smérujici k vytvoreni

mezioborové integrace. .
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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a. Charakteristika suroviny.

b. Moznosti zpracovani

7. Produkce fepného a titinového cukru, Skrobu a vyroba cukrovinek (dotace 6/6)
a. Charakteristika hlavnich surovin

b.. Specifikace jednotlivych vyrobnich postupti.

c.Rozdéleni a sortiment vyrobki.

8. Ovoce a zelenina. (dotace 4/4)

a. Chemické slozenti, trzni druhy. Skladovani.

b. Moznosti zpracovani.

c. Specifikace jednotlivych druhd.
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Inovace vV ramci projektu CZ.1.07/2.2.00/28.0302:

1. Odbornik z praxe do vyuky

Dvouhodinova piednaska (kazdoro¢n¢) odbornika z potravinarského oboru — aktualni
problematika

Termin zimni semestr 2013 a 2014

2. Zavedeni exkurze do praxe

Navstéva provozu sladovny a pivovaru, po dohodé mozna i navstéva téstarny. 2x za projekt.
Piedpokladany pocet studentd — 24 za rok.

Termin zimni semestr 2013 a 2014.

3. Filmova instruktaz

3 filmy kazdy v délce do 15 min, kde bude zachycen technologicky proces vyroby nékterého
vyrobku potravinaiského primyslu napft. trvanlivého peciva, pernikd, lihu, cukru s komentarem
Termin i obsahové zaméieni filmu dle dohody s potravinaiskymi podniky - do 3/2015

4. Studijni literatura

2 zahrani¢ni tituly

2 Ceské tituly

Termin dle moznosti objednani literatury — pokud mozno do zacdatku ZS 2014

5. Drobny hmotny majetek

mikroskop — 2x

5 x automaticka byreta

Termin dle moznosti dodani

Zpusob studia, metody vyuky a studijni zatéZ (pocet hodin):

Druh Prezencni studium
Ugast na cvienich/seminafich/tutorialech 56
Piiprava na cviCeni/seminafe/tutorialy 35
Ptiprava semestralni prace 15

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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Odborna exkurze

Ptiprava na zkouSku a na prubézné hodnoceni 62

Celkem 168

Zvlastni podminky a podrobnosti, prerekvizity predmétu: Statni bakalaiska zkouska nebo
Potravinaiskd mikrobiologie 11

Doporucena studijni literatura:

Typ Autor Nazev Misto |Nakladatel | Rok ISBN
vydani
Z KUCEROVA, |Zpracovani Brno MZLU 2007 |978-80-7375-
J., PELIKAN, |a zboziznalstvi 088-6
M., HRIVNA, rostlinnych
L. produktii
D PRUGAR,J. |Kvalita Praha VUPS ve (2008 |[978-80-
a kol. rostlinnych spolupraci 86576-28-2
produktt : na s KIRP
prahu 3. tisicileti CAZV
D KUCEROVA, |Technologie Brno MZLU 2004 [80-7157-811-
J. cerealii 8
D PELIKAN, M., | Technologie Brno MZLU 2004 |80-7157-578-
DUDAS, F., |kvasného X
MISA, D. pramyslu.
D PELIKAN, M., | Technologie Brno MZLU 1999 |[80-7157-407-
HRIVNA, L., |sacharidi 4
HUMPOLA, J.

Z  zékladni literatura
D  doporucena literatura

Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programt AF a ZF MENDELU sméfujici k vytvoreni
mezioborové integrace.
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky



