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Sylabus pro predmét
Senzoricka analyza

Kéd predmétu:

Nazev v jazyce vyuky:

Nazev Cesky:

Nazev anglicky:

Pocet pridélenych ECTS krediti:

Forma vyuky predmétu:

Forma a pozadavky na ukonceni predmétu:

Jazyk vyuky:

Doporuceny typ a ro¢nik studia:
Semestr:

Garant predmétu:

Garant inovace:

Vyucdujici:

Zaméreni predmétu:

SENAN

Senzorické analyza

Senzorické analyza

Sensory Analysis
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Prezenc¢ni, normalni; ptfednasky/cviceni (2/2)
Zapocet:

- povinna ucast na cvicenich,

- povinné Uspésné splnéni zépocltové pisemky
(min. pocet bodd 7,5 z moznych 10)

Zkouska:

- povinna pisemnd (max. 45 min.) i Ustni ¢ast
zkousky

pisemna zkouska - 10 otdzek zahrnujicich jak
prednasky tak cviceni pfedmétu

(10-9,5 bodu - A, 9,25-8,5 bodu - B, 8,25-7,5
bodu - C, 7,25-6,5 bodi - D, 6,25-6 bodu - E,

6 a mén¢ bodi - F), po jejim uUspeSném
absolvovani nasleduje ustni zkouska v délce
cca 30 min.

cesky

bakalatsky, III. ro¢nik

letni

Prof. Ing. Alzbeta JaroSové, Ph.D.

Prof. Ing. Alzbeta JaroSova, Ph.D.

Prof. Ing. Alzbeta Jaro$ova, Ph.D., Ing. Michal
Mihok, PhD., prof. Ing. Kvétoslava Sustova,
Ph.D., doc. Ing. Jindfiska Kucerova, Ph.D.

Cilem pfedmétu je ziskani znalosti o anatomii a funkci smyslovych receptorti, o zékladnich
pojmech a podminkéch pro senzorické zkoumani a ziskani teoretickych
1 praktickych znalosti zakladnich metod senzorické analyzy. Absolvovanim pfedmétu student
Inovace predmétu probiha v ramci projektu
CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijnich programi AF a ZF MENDELU sméftujici k vytvoreni

mezioborové integrace. .
Projekt je spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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ziskd dovednosti spojené s organizaci a provadénim senzorickych zkousek potravinarskych
vyrobkll v zavislosti na hodnoceném vzorku a ucelu senzorického hodnoceni. Dovede zpracovat
a vyhodnotit a interpretovat vysledky zkousSky, pfipadné ze zjiSt€nych nedostatki navrhnout
pfislusna opatieni (napravu) v technologickém postupu.
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Vystupy piredmétu (znalosti, dovednosti, kompetence) :

Vseobecné kompetence:

- Schopnost aplikace znalosti v praxi

- Schopnost organizace a pldnovani

- Schopnost fesit problémy

- Schopnost samostatné prace

- Zékladni profesni znalosti

Oborove specifické kompetence:

- Nést odpovédnost za senzorickou jakost potravinarskych vyrobku, v ptipadé zjisténych
nedostatka provadét napravna opatieni

- Samostatné fidit proces senzorického zkouseni potravinarskych vyrobkt

- Samostatné vytvaret a rozsifovat senzoricky panel pro rizné komodity potravinaiskych
vyrobku

- Samostatn¢ vytvofit metodu pro senzorické hodnoceni konkrétniho potraviniského
vyrobku

- Zjisténé vysledky senzorického hodnoceni samostatné statisticky zpracovat, vyhodnotit a
vyvodit zavéry

Obsah predmétu (sylabus):

1. Vyznam senzorické analyzy potravin, vyvoj a perspektivy (dotace 2/6)
2. Nastroje smyslového vnimani (dotace 2/0)
a. Smyslové organy a jejich soucasti
b. Ttidéni smyslovych receptort
3. Anatomie smyslovych organu vyznamnych pro senzorickou analyzu potravin (dotace
4/0)
a. Smysly: chut'ovy, ¢ichovy, zrakovy, sluchovy
b. Smysly: taktilni, kinesteticky, pro teplo, pro chlad, pro bolest
4. Zpisoby vedeni smyslového vzruchu (dotace 3/0)
a. Zpracovani vzruchu v centralni nervové soustave

b. Psychometrika

Charakter vjemu, hedonické hodnoceni vjemu (dotace 1/2)

6. Clovék jako hodnotitel pfi senzorické analyze (dotace 2/2)
a. Subjektivni podminky v senzorické analyze
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Inovace predmétu probiha v ramci projektu
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b. Objektivni podminky v senzorické analyze
7. Hlavni metody senzorické analyzy (dotace 2/4)
8. Senzorické hodnoceni jakosti hlavnich druhti potravin (dotace 12/14)
a. Vlivy suroviny a technologického procesu na senzorickou jakost potravin
b. Vlivy skladovani a distribuce potravin na jejich senzorickou jakost

Inovace v ramci projektu CZ.1.07/2.2.00/28.0302:

6. odbornik z praxe do vyuky — spoluprice s odborniky v oblasti senzorického hodnoceni
masnych vyrobkll a vyvoje novych vyrobkl — piednaska 2 hod. a cvi€eni 2 hod.

Termin: letni semestr 2014 a letni semestr 2015

8. vytvoreni jiné pomiicky - zpracovani a vyuziti metodik senzorické analyzy dle platnych
CSN ISO norem — testovani citlivosti receptorli; poditatové vybaveni uceben — vysledky
hodnoceni studenti a bakalaifi ¢i diplomanti budou zaznamenavany piimo do pocitace
vybavenych ptislusnym softwarem a vyhodnocovany grafickym i statistickym vyhodnocenim.
Termin: letni semestr 2014 a letni semestr 2015

Zpusob studia, metody vyuky a studijni zatéZ (pocet hodin):

Druh Prezenéni studium

Ugast na cvienich/seminafich/tutoridlech 56
Ptiprava na cvieni/seminare/tutorialy 6
Piiprava semestralni prace 6
Odborna exkurze 0
Ptiprava na zkousku a na pribézné hodnoceni 100
Celkem 168

Zvlastni podminky a podrobnosti, prerekvizity pfedmétu:
odstudovano Obecna hygiena potravin nebo odstudovano Technologie sacharidii

Doporucena studijni literatura:

Typ Autor Nazev Misto Nakladatel | Rok ISBN

vydani
INGR, I. --

Z | POKORNY, J. --
VALENTOVA, H.

Senzorické analyza

potravin Brno MZLU | 1997 | 80-7157-283-7

JAROSOVA, A. a Senzorické

. . Brno MZLU | 2001 | 80-7157-539-9
kol. hodnoceni potravin
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Metody senzorické
analyzy potravin: a
stanoveni
senzorické jakosti

D POKORNY, J. Praha UzPl 1993 | 80-85120-60-7

Metody senzorické
analyzy potravin: a
stanoveni
senzorické jakosti

D POKORNY, J. Praha UzPl 1993 | 80-85120-34-8

Zahradnicka
D KOPEC, K. kvalitologie: Brno MzZLU | 1997 | 80-7157-263-2
Nastin prednasek

D | NEUMANN, R, |  Senzorické g icval  Alfa | 1990 | 80-05-00612-8
skiimanie potravin

Z  zékladni literatura
D  doporucend literatura
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