Chmel

Humulus lupulus L.

Chmel je téméf jednolcelova rostlina,ktera se pfevazné pouziva pouze jako hodnotna a nezbytna
pivovarska surovina pro vyrobu kvalitniho piva.

Neni sporu o tom, Ze kulturni chmel vznikl z chmele planého (divokého) a to dlouhodobym pusobenim
prostfedi a za pfispéni ¢lovéka.

Pravlasti chmele jsou pravdépodobné trodné niZiny v podhGFi Kavkazu a oblasti kolem Cerného more
odkud se chmel od 5. stoleti Sifil do Evropy. Z 8. a 9. stoleti jsou prvni ojedinélé pisemné zpravy o
chmelu, a to z riznych mist Evropy, mezi nimi i z Cech, z roku 859.

Doba Karla IV. pfinesla velky rozvoj nejen vinafstvi,ale i chmelaFstvi.Cesky chmel jiZz byl tehdy znam
svou vysokou kvalitou, proto Karel V. vydal zdkaz vyvozu sadé ¢eského chmele.

Prvni pisemna zminka o p&stovani chmele v Zatci pochazi z roku 1348, kdy Zatecky klaster piebiral
libocansky statek a v pisemné smlouvé je uvedeno,ze prebira vinice a chmelnice. V této dobé se v
okoli Zatce péstovalo vice vina nez chmele.

Ve 12.az 16. stoleti vznikd mnoho pivovard - napf.Cerhenice roku 1118 , Tepla 1200,Hodonin 1228,
Olomouc 1250, Vodhany 1336, Trebonn 1379,Jilemnice 1384,Rakovnik 1454,Blatna 1485,Jihlava
1485, pivovar U Flek( v Praze 1499 a jiné.Pé&stovani chmele se zejména rozsifilo na Zatecku,Lounsku
a Ustécku. V této dobé je i v okoli Klatov rozvinuté chmelafstvi, ale v 19.stoleti tato velka chmelafska
oblast zanika.

S rozvijejicim se obchodem se mnoZi zpravy o paSovani chmele, pfedevSim Zateckého. Proto byla
uéinéna rGzna opatfeni. V roce 1769 vydala Marie Terezie patent vrchnostenskym Ufadum a udélila
jim pravo a povinnost chmel pecetit a opatfit jej osvédcenim o jeho plvodu.Protoze k falSovani i
nadéle dochazelo, muselo se pfikro€it k dalSim krokm. Proto v roce 1884 byla zfizena Znamkovna
chmele v Zatci, ktera garantovala pavod vypéstovaného chmele.

V druhé poloviné 19. stoleti dochazi k vytvofeni chmelafské oblasti v TrSicich na Moravé.V roce 1907
vznikla chmelafska oblast Dubska.

Chmel se do konce 19. a poc¢atku 20. stoleti péstoval vyhradné na ty€ich a susil pod stfechou na
liskach.

Pro obdobi mezi Iéty 1880 az 1914 je pozoruhodny rozvoj véd, které se dotykaji chmele. Zakladaji se
chmelarské Skoly, ty¢ové chmelnice se zac¢inaji ménit na draténé konstrukce. Pokrok nastava i v
suSeni chmele, a to zavadénim tepelnych susaren.

Slechténim vznikly nové odridy chmele. V roce 1856 vyb&rem ze Staroustéckého éerveridku ziskal
KryStof Sems ve Vrbici na Roudnicku vynosnéjsi a kvalitnéjSi odridu,kterd se rozsifila do vSech
oblasti. Vzdy se jednalo a jedna o péstovani odridy ¢eského chmele - poloraného ¢ervenaku.

Od roku 1922 a pozdéji zakonem z roku 1974 byly stanoveny chmelafské oblasti
Zatecka,Ustécka,Roudnicka a Trsicka.V druhé poloving 20. stoleti byly chmelaFské oblasti zruseny.
Déle byly stanoveny zvlastni dolozky pro polohy,kde se péstuje chmel vysoké jakosti.V oblasti Zatce
to je napf. "Podlesi","Udoli zlatého potoka", na Ustécku "Polepska blata".



Od roku 1920 dochazi k zakladani chmelnic i na Slovensku v  okresech
Galanta,Samorin,Hlohovec,Nitra, Sala a Pezinok. V roce 1928 dosahla vyméra chmelnic na Slovensku
200 ha.Po nelispésném péstovani doslo ke zruSeni vSech chmelnic.

Od roku 1925 méa &eské chmelafstvi Vyzkumnou stanici zemédélskou v Destnici u Zatce, ktera byla
zasluhou jejiho zakladatele doc.Dr. Ing. Karla Osvalda pfejmenovana v roce 1937 na Statni
vyzkumnou stanici chmelafskou. Docent Osvald zde vySlechtil jeho tfi svétoznamé odrudy: Osvaldiv
klon 31,72 a 114, které pfedstavuiji typické zastupce zateckého poloraného cervenaku. Tyto odrudy se
péstovaly ve vSech chmelnicich republiky az téméf do konce 20.stoleti.V roce 1947 se prestéhovala
vyzkumné stanice do Zatce, kde byla pfejmenovana pozdé&ji na Vyzkumny Ustav chmelafsky. V roce
1995 se chmel péstoval jesté na ploSe 10 100 ha. Az do té doby byl nas polorany ¢ervenak pravem
nazyvan zelenym zlatem.

Ceské chmelafstvi bylo aZz dosud zaméfeno na pé&stovani jemnych aromatickych chmeld. Klasické
vyuzivani chmele v pivovarnictvi jeSté po druhé svétové valce bylo zaloZzeno na vyuzivani hlavkové
formy (chmeleni piva ve dvou az tfech davkach). Pfi tomto zplsobu vafeni piva dominovaly
aromatické odrudy.

Cesky chmel diky svym kvalitativnim parametrdm (vané,jemnost stavby hlavky,vynikajici G&inek na
chut' piva a fada dalSich technologickych parametrd) stal v popfedi zajmu svétového pivovarnictvi a
stal se svétovym kvalitativnim standardem.Od naSeho chmele, ktery byl na svétovém trhu prodavan
za nejvyssi cenu byly odvozeny i ceny chmeld jinych provenienci. V této etapé byla po ¢eském chmelu
vysoka poptavka a na svétovy trh jsme dodavali podstatnou ¢ast nami vyprodukovaného chmele. V
jednotlivych letech to bylo 80 % i vice.

Technicky a technologicky pokrok ve svétovém pivovarnictvi v poslednich tfech desetiletich vyustil
pokud se tykd chmele v dokonalejSi vyuzivani této suroviny a umoznil pouziti i jinych nez
aromatickych chmell (méné kvalitni,ale lacingj$i).S modernizaci pivovarll souvisi i proces
zdokonalovani a modernizace poskliziového zpracovani chmele. Hlavkova forma je nahrazovana
takovymi Upravami, které umoznuji dlouholeté (az nékolik let) skladovani chmele a dokonalejsi pFistup
pivovarsky u€innych latek chmelovych hlavek do kone¢ného produktu - piva. Celkova spotfeba chmele

se snizila o 20 i vice procent.

Svétové pivovarnictvi v soucasné dobé pouzivd a pozaduje nasledujici formy Upravy a jim
odpovidajici kvalitativni skupiny chmel( :

1.) Chmelovy extrakt - jedna se o vytazek a koncentrat z chmelovych hlavek.Extrakéni €inidlo muze
byt alkohol, CO2 atd.,které absorbuje jen uréité spektrum latek obsazenych ve chmelovych hlavkach.
Jednoznacéné se preferuje skupina alfa hofkych kyselin. Pro tento zplsob zpracovani chmele jsou
vybrany odridy odpovidajici jedinému kvalitativnimu parametru - vysoky obsah alfa horkych
kyselin.DalSim nezbytnym pozadavkem je nizkd cena téchto odriid chmele, coz pfedpoklada vysoky
vynos, ktery je az dvojnasobny oproti naSim aromatickym chmeldm.

2.) Mlety chmel upraveny do granuli - jsou to granulované koncentraty zbavené balastnich slozek
chmelovych hlavek. Tyto formy nejsou dotéeny chemickou Upravou.Jemnym mletim je docilen velky
aktivni povrch a tim dokonalejSi prestup slozek do piva.Tento zplUsob zpracovani umozfiuje
dlouhodobé (viceleté) skladovani.Pro tuto Upravu jsou vhodné vSechny odrady chmele pouzivané pro
pfimé chmeleni.

3.) Hlavkova forma - tradi¢ni, v souasnosti stale méné a méné pouzivana. Takto zpracovany chmel
vyuzivaji jen pivovary,které z(stavaji této Upravé vérny i pfes ekonomickou naro¢nost a nebo ty, které
nebyly modernizovany.

Chmelovy extrakt se vyuziva v naprosté vétSiné pivovarl. Zasadné se pouziva pro docileni zakladni
hofkosti bez ohledu na jeji kvalitativni kritéria (prvni chmeleni). Pro druhou davku pfi chmeleni se
vyuzivaji kvalitativni skupiny chmeld vhodnych pro zpracovani na mleté chmele. Na tfeti davku se
pouzivaji velmi jemné aromatické chmelové odridy,jejichz typickym predstavitelem je Zatecky



polorany cervendk. Ze zahrani¢nich odrid to jsou velmi jemné chmele holedavského Slechténi
(Bavorsko),pfipadné nékteré polské odrady.

Zmeénou vyrobni technologie je hlavkovy chmel v pivovarech vétSinou nahrazen chmelovym
extraktem. Zatecky polorany &ervenak je jemny a aromaticky a navic se vyznaduje nizkym obsahem
alfa horkych kyselin, a pfesto se z néj da vafit pivo nejvyssi kvality.Vzhledem k vysokym vyrobnim
nakladum je pro pivovary cenové nejdrazsi a tudiz ekonomicky méné vyhodny. Z dlvodu nizkého
obsahu hofkych latek se z ného nemohou vyrabét chmelové extrakty.

Vychodiskem z této nepfiznivé situace je pokracovani a ziskavani novych odrad chmele s vysokym
obsahem horkych latek, které budou srovnatelné se zahrani¢nimi odridami a budou tak splhovat
pozadavky pro vyrobu chmelovych extrakt(.

V soucasné dobé mame dvé vySlechténé odridy - Sladek a Premiant, které jsou fazeny do skupiny s
vySSim obsahem horkych latek.Zatim posledni vySlechténou odriidou je Agnus, ktery se pfiblizuje
skupiné odrlid s vysokym obsahem horkych latek.Jedna se o velmi nadéjnou odridu.

Nasi Slechtitelé pfi ziskdvani novych chmelovych odrid kladou duraz na to, aby tyto odrady byly
odolné vici chorobam a skadcim.

Tim, Ze doslo na trhu chmele ke sniZeni poptavky po Zateckem poloraném Cervenaku, klesla plocha
chmelnic v Ceskeé republice z 10 tisic hektar v roce 1995 na soucasnych 6 100 ha.

Zavérem si prejme, aby se nam podafilo ¢eské chmelafstvi vratit tam, kde po staleti bylo, to je na

vrchol svétoveé Spicky!!!!
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